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1. Настоящая программа разработана в соответствии с Федеральным законом № 52 от 

30.03.1999 года (ст.11) «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения». 

2. Программа производственного контроля определяет порядок организации и 

проведения производственного контроля в муниципальном казенном 

общеобразовательном учреждении средней общеобразовательной школе с. Большой 

Рой Уржумского района Кировской области. 

 

Целью программы производственного контроля является обеспечение безопасности и 

безвредности деятельности, связанной с оказанием образовательных услуг, 

профессиональных заболеваний персонала путем должного выполнения санитарных 

правил и санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий. 

Задачи производственного контроля 

КОНТРОЛИРУЕТСЯ: 

· Правильность оформления сопроводительной документации на продукты питания. 

· Микробиологические показатели качества и безопасности продуктов (суточная проба) 

· Необходимый перечень и правильность ведения и оформления соответствующей 

документации на пищеблоке 

· Качество обработки посуды 

· Условия и сроки хранения продуктов 

· Исправность холодильного и технологического оборудования 

· Контроль личной гигиены сотрудников пищеблока и своевременное прохождение 

необходимых мед.осмотров 

· Мероприятия по дезинфекции и дезинсекции на пищеблоке 

Объекты производственного контроля 

 

1. Территория школы 

2. Здания  

3. Кабинеты, спортивный  зал, компьютерный класс, кабинет физики и химии,  

4. Пищеблок  

5. Библиотека 

 

Должностные лица, на которых возлагаются функции 

по осуществлению производственного контроля 

 

1. Директор осуществляет общий контроль за исполнением требований санитарных 

норм и правил в школе, правил ОТ и ТБ. 

2. Заместитель директора по учебно-воспитательной работе: 

- составление расписания занятий согласно требований СанПиНа 2.1.2.2821-10 (1 

раз в год перед началом занятий); 

- контроль за соблюдением расписания уроков, кружков, факультативов; 



- соблюдение санитарно-гигиенических норм и правил во время организации 

учебно-воспитательного процесса в школе. 

- создание здоровых и безопасных условий обучения и воспитания. 

3. Завхоз 

- контроль за состоянием освещенности, системы водоснабжения, системы 

канализации; 

- контроль за противопожарным состоянием здания, кабинетов, спортивного  зала, 

компьютерного класса, кабинета физики и химии, библиотеки, пищеблока.  

 4.  Рабочий по КОЗ 

- ежедневный осмотр оборудования в здании, своевременный ремонт уборочного и 

хозяйственного инвентаря, инструментов; 

-  контроль функционирования систем водоснабжения, канализации, вентиляции; 

- поддерживает надлежащее санитарное состояние закрепленных за ним объектов; 

- соблюдение техники безопасности при работе. 

- своевременная уборка территории от снега и мусора; 

- следит за противопожарным состоянием  помещений, находящихся на территории 

школы; 

- следит за сохранностью наружного оборудования: заборов, водосточных труб, 

зеленых насаждений; 

5. Уборщик служебных помещений 

- соблюдение санитарно-гигиенических правил по уборке помещения; 

- следит за исправностью уборочного инвентаря и его своевременной маркировкой; 

- соблюдение графиков генеральных уборок помещений; 

- соблюдение правил личной гигиены. 

6. Сторожа 

- соблюдение  санитарно-гигиенических правил в учреждении; 

- содержит отведенное ему служебное место в надлежащем санитарном состоянии 

- своевременная уборка территории от снега; 

- следит за противопожарным состоянием  помещений, находящихся на территории 

школы; 

- следит за сохранностью наружного оборудования: заборов, водосточных труб. 

 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим 

состоянием территории, помещений, оборудования, проведением строительства, 

реконструкции, технического переоснащения и ремонтных работ 

 
Объекты 

контроля и их 

контролируем

ые параметры 

(показатели) 

Точки 

контроля  

Периодичность 

контроля 

Методика 

(технология) 

контроля 

Ответственн

ые лица 

Формы 

учетно-

отчетной 

документаци

и 

1. 2. 3. 4. 5. 6. 

 

1.1. Территория участка 

 

Ограждение Наличие и 

исправность 

ограждения 

1 раз в месяц Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям. 

СанПиН 
 

Директор, 

завхоз 

 

Озеленение Контроль 

состояния и 

площади 

зеленых 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

Директор, 

завхоз 

 



насаждений СанПиН 

 

Спортивная 

площадка 

Состояние и 

санитарное 

содержание 

площадки 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН  

 

Директор, 

завхоз 

 

Исправность 

спортивных 

снарядов 

1 раз в месяц и 

после ремонта, 

установки 
нового 

оборудова-ния 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 
требованиям 

СанПиН , 

наличие 

документов, 

подтверждающих 

качество и 

безопасность 

оборудования 

Директор, 

завхоз 

 

Хозяйственная 

зона 

Санитарно-

техническое 

состояние и 

содержание 
площадки для 

сбора мусора,  

наличие 

маркировки 

1 раз в месяц Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 
СанПиН  

 

завхоз  

Санитарное 

состояние 

въездов и 

входов на 

территорию 

школы 

2 раза в год  завхоз  

 

1.2. Внутренняя отделка помещений 
 

кабинеты, 

спортивнй  

зал, 

компьютерный 

класс, кабинет 

физики и 

химии, 

библиотека,  

Санитарное 

состояние стен, 

потолков и 

полов 

2 раза в год и 

после ремонта 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН  

 

Директор, 

завхоз 

 

Исправность 

окон и 

форточек 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие 
требованиям 

СанПиН  

 

завхоз  

Туалет, 

подсобные 

помещения 

Санитарное 

состояние стен, 

потолков и 

полов 

2 раза в год и 

после ремонта 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН  

 

завхоз  

Коридоры 

 

Санитарное 

состояние стен, 

потолков и 

полов 

2 раза в год и 

после ремонта 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН 
 

  

 

завхоз  



Пищеблок Санитарное 

состояние стен, 

потолков и 

полов 

2 раза в год и 

после ремонта 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН  

 

Директор, 

завхоз 

 

 

1.3. Оборудование помещений 
 

Оборудование 

кабинетов для 

занятий, 

коридоров 

Использование 

мебели и 

оборудования 

соответствующ

его 

гигиеническим 

требованиям 

1 раз в год и 

при 

приобретении 

новой мебели 

Контроль 

наличия 

документов, 

подтверждающих 

качество и 

безопасность 

мебели 

Директор, 

завхоз 

 

Использование 

разрешенных и 

безопасных 
наглядных 

пособий, 

приспособлени

й, 

инструментов, 

книг, 

оборудования 

1 раза в год и 

при 

приобретении 
новых 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 
требованиям 

Зам. директора 

по УВР 
 

Исправность и 

наличие 

необходимого 

набора мебели 

в соответствии 
с количеством 

детей, 

санитарное 

состояние. 

 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие п. 

СанПиН  

Директор, 

завхоз 

 

спортивный 

зал 

Наличие и 

исправность 

защитных 

устройств на 

светильниках и 

окнах 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие  

 СанПиН  

Директор, 

завхоз 

 

Наличие 

необходимого 
оборудования 

и инвентаря, 

его 

техническая 

исправность и 

санитарное 

состояние 

1 раз в месяц Визуальный 

контроль на 
соответствие 

рекомендациям 

СанПиН  

Директор, 

завхоз 

 

 

1.4. Естественное  и искусственное освещение помещений с пребыванием детей 
 

Естественное 

освещение 

помещений с 

пребыванием 

детей 

Обеспечение 

достаточного 

уровня 

естественного 

освещения 

1 раз в  

2 года 

Визуальный 

контроль 

Директор, 

завхоз 

 

Санитарно-

техническое 

состояние 

2 раза в год  Визуальный 

контроль на 

соответствие 

Педагоги   



штор, 

расстановка 

цветов 

СанПиН  

 

 

Санитарное 

состояние 

оконных 

стекол 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие. 

СанПиН  

Директор, 

завхоз 

 

Искусственное 

освещение с 

пребыванием 

детей 

Обеспечение 

достаточного 

уровня 

искусственного 
освещения 

1 раз в  

2 года 

Инструментальн

ый контроль 

показателей 

искусственного 
освещения 

кабинетов для 

занятий на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН 

Директор, 

электрик 

Акт 

исследований  

Осветительное 

оборудование 

Тип 

светильников, 

размещение 

1 раз в год и 

при 

проведении 

ремонта 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям  

СанПиН  

завхоз  

Наличие в 

одном 
помещении 

одного типа 

светильников 

1 раз в год и 

при 
проведении 

ремонта 

Визуальный 

контроль на 
соответствие 

требованиям  

 СанПиН  

завхоз  

Исправность и 

размещение 

штепсельных 

розеток и 

выключателей 

2 раз в год и 

при 

проведении 

ремонта 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям  

СанПиН  

Педагоги, 

Отв. за 

электрохозяйс

тво 

 

Исправность 

светильников 

1 раз в месяц Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям  

 СанПиН  

Педагоги,  

Отв. за 

электрохозяйс

тво  

 

 

1.5. Утилизация люминесцентных ламп. 

 
Утилизация 

люминесцентных 

ламп 

Заключение 

договора на 

вывоз и 

утилизацию 

люминесцентн

ых ламп 

аккредитованн

ой 
организацией 

1 раз в год с 

правом 

пролонгирован

ия 

Контроль 

своевременности 

заключения 

договора и его 

соответствие 

нормативной 

документации 

Директор Договор 

 Контроль 

своевременног

о вывоза и 

утилизации 

люминесцентн

ых ламп 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям  

СанПиН 

Документальный 

контроль 

выполнения 

договора 

 

 
 

 

завхоз  



 

1.6. Отопление и вентиляция 
 

Отопление Исправность 

отопительной 
системы 

1 раз в год Опрессовка труб завхоз Акт  

Показатели 

микроклимата 

помещений с 

пребыванием 

детей 

Температура 

воздуха в 

кабинетах для 

занятий 

ежедневно Инструментальн

ый контроль на 

соответствие 

СанПиН  

Педагоги  Журнал 

соблюдения 

температурно

го режима 

Соблюдение 

режима 

проветривания 

помещений 

ежедневно  Визуальный 

контроль и 

хронологический 

контроль в 

соответствии 

режима 

проветривания 

СанПиН  

Педагоги   

 

1.7. Водоснабжение и канализация 
 

Водоснабжени

е и 

канализация 

Исправность и 

санитарное 

состояние 

сантехническог

о 

оборудования 

1 раз в 

  год 

Визуальный 

контроль 

завхоз  

Организация 

зоны 

санитарной 

охраны (ЗСО) 

-Ограждение, 
-Санитарное 

благоустройств

о территории 

-откачка 

выгребных ям 

1 раз в год  Визуальный 
контроль и 

хронологический 

контроль в 

соответствии 

СанПиН 

21.4.1110-02   

завхоз  

 

1.8. Проведение ремонтных работ 
 

 

Проведение 

ремонтных 

работ 

Использование 

разрешенных 
санитарными 

правилами 

строительных 

и отделочных 

материалов 

Во время 

проведения 
ремонтных 

работ 

Контроль 

наличия 
санитарно-

эпидемиологичес

ких заключений о 

соответствии 

стройматериалов 

требованиям, 

предъявляемым к 

детским 

учреждениям 

СанПиН  

Директор, 

завхоз 

Акт  

 Проветривание 

помещений 
после 

окончания 

ремонтных 

работ. 

Недопущение 

проведения 

ремонтных 

работ в 

присутствии 

обучающихся 

Во время 

проведения 
ремонтных 

работ 

Визуальный 

контроль 

завхоз  



 

 

 

 

1.9. Контроль за заключением договоров на проведение запланированных 

лабораторно-инструментальных исследований с аккредитованными организациями 

 
Контроль за 
заключением 

договоров на 

проведение 

запланированных 

лабораторно-

инструментальны

х исследований с 

аккредитованным

и организациями 

 1 раз в год Контроль 
своевременного 

заключения 

договоров и их 

соответствие 

нормативным 

документам 

Директор Договор  

 

Производственный контроль за организацией учебно-воспитательного процесса, 

режимами, процессами, методиками обучения и воспитания. 

 
Объект 

контроля и их 

контролируемы

е параметры 

(показатели) 

Точки 

контроля  

 

Периодичност

ь контроля 

Методика 

(технология) 

контроля 

Ответственны

е лица  

(органы 

контроля) 

Формы 

учетной 

документаци

и 

 

 Расписание учебных занятий 
 

Расписание 

учебных занятий 

Составление 

расписания 

согласно 

требованиям 

нормативных 
документов 

2 раза в год Документальны

й контроль на 

соответствие 

требованиям  

СанПиН 
 

Директор, зам. 

директора по 

УВР 

Расписание 

учебных 

занятий 

Образовательные 

программы 

Соответствие 

возрастным 

особенностя

м 

1 раз в год Документальны

й контроль на 

соответствие 

требованиям  

СанПиН 

 

зам. директора 

по УВР 

Книга 

приказов 

 

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий, санитарным содержанием территории, 

помещений и оборудования. 
 

Объект 

контроля и их 

контролируем

ые параметры 

(показатели) 

Точки 

контроля  

 

Периодичност

ь контроля 

Методика 

(технология) 

контроля 

Ответственны

е лица  

(органы 

контроля) 

Формы 

учетной 

документаци

и 

 

3.1. Санитарное содержание территории 
 

Санитарное 

содержание 

территории 

Проведение 

ежедневной 

уборки 

территории 

ежедневно Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям  

СанПиН 

 

Директор,  

завхоз 

 



 

 

3.2. Санитарное содержание помещений и оборудования 
 

Санитарное 

содержание 
помещений и 

оборудования 

Наличие 

инструкций по 
правилам 

уборки 

помещений и 

оборудования, 

дезинфекции. 

Доведение ее до 

сведения 

персонала 

2 раза в год Контроль 

наличия 
инструкции, 

аттестация 

персонала. 

 

завхоз 

Журнал учета 

инструктажей 
по ТБ с 

сотрудниками 

 Проведение 

ежедневной 

влажной уборки 

всех 

помещений, 
мебели 

Ежедневно 

2 раза 

 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН 
 

 

завхоз 

 

 Чистка ламп и 

оконных стекол 

2 раза в год Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН 

 

уборщицы, 

рабочий 

 

 Ежедневная 

обработка и 

дезинфекция 

сантехнического 

оборудования 

ежедневно 

 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН 

 

уборщицы  

Санитарное 
содержание 

помещения и 

оборудования 

пищеблока 

См. раздел 4. Производственный контроль за организацией питания и производством 
кулинарной продукции. 

Уборочный 

инвентарь 

Наличие и 

исправность 

уборочного 

инвентаря. 

Соблюдение 

правил 

обработки, 

обеззараживани
я уборочного 

инвентаря, его 

маркировки и 

правил 

хранения. 

1 раз в месяц Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН 

 

завхоз 

уборщицы 

 

 

3.3 Наличие необходимого количества и правильность использования 

дезинфицирующих средств 
 

Наличие 

необходимого 

количества и 

правильность 

использования 

де-
зинфицирующи

х средств 

Учет расходов 

на дезсредства. 

Определение 

годовой 

потребности в 

дезсредствах. 

1 раз в месяц Расчет годовой 

потребности в 

дезсредствах и 

документальный 

контроль 

расхода. 

Завхоз, 

уборщицы 

 

Наличие 
трехмесячного 

1 раз в месяц Визуальный, 
документальный 

завхоз 
уборщицы 

 



запаса 

дезсредств 

контроль в 

соответствии с 

требованиями 

Использование 

дезсредств, 

разрешенных 

для применения 

в детских 

учреждениях 

Применение 

перечня 

дезсредств, 

согласованного 

с органами 

Роспотребнадзо

ра 

 при закупке Визуальный 

документальный 

контроль 

использования 

разрешенных 

дезсредств 

завхоз 

уборщицы 

 

 

3.4. Проведение дезинсекции и дератизации 
 

Проведение 

дезинсекции и 

дератизации 

Заключение 

договора с 

аккредитованно

й организацией 

на проведение 

дезинсекции и 
дератизации 

1 раз в год Контроль 

своевременног

о заключения 

договора и его 

соответствия 

нормативным 
документам 

директор Договор  

Проведение 

дезинсекции и 

дератизации в 

отсутствие детей 

и персонала, 

после окончания 

работы 

учреждения, в 

санитарные или 

выходные дни 

При проведении 

дезинсекции и 

дератизации 

Визуальный 

контроль на 

соответствие 

требованиям 

СанПиН 

 

завхоз  

 

3.5.  Сбор и вывоз ТБО и пищевых отходов. 
 

Сбор и вывоз 

ТБО и пищевых 

отходов 

Вывоз на 

оборудованные 

площадки для 

дальнейшей 

утилизации 

ООО «Куприт»  

1 раз в неделю  завхоз Договор  

 

Производственный контроль за организацией питания и производством 

кулинарной продукции. 

 

№ 

п/п 
Объект произ. 

контроля 

Место, 

нормативные 

документы 

Периодичность Ответственный Отчётная 

форма 

1. Устройство и 

планировка 

пищеблока 

Соответствие 

плану 

размещения 

технолог.обору-

дования 

1 раз в год Завхоз  Акт готовности 

к новому 

уч.году 

2. Оформление 

столовой 

Обеденный зал 1 раз в год Завхоз  Акт готовности 

к новому 

уч.году 

3. Условия 

хранения 

Холодильное 

оборудование, 

Ежедневно Повар Журнал учета 

температурного 



поставляемой 

продукции 

подсобные 

помещения 

режима 

холодильного 

оборудования 

4. Качество 

поставляемых 

продуктов 

Накладные, 

сертификаты 

качества 

Ежедневно Завхоз, повар Бракеражный 

журнал 

5. Контроль за 

ассортиментом 

вырабатываемой 

продукции, 

качеством 

полуфабрикатов 

и готовой 

продукции 

Перечень 

продукции, 

внешний вид, 

цвет, запах, 

(вкус) 

2 раза в год Брокеражная 

комиссия 

Протокол 

проверки 

6. Контроль 

суточной пробы 

Специальные 

ёмкости 

(контейнеры), 

температура 

хранения 

Ежедневно Повар  Бракеражный 

журнал 

7. Качество готовой 

продукции 

Внешний вид, 

цвет. запах, 

вкус 

Ежедневно Брокеражная 

комиссия 

Бракеражный 

журнал 

8. Соответствие 

веса отпускаемой 

готовой 

продукции 

утверждённому 

меню 

Раздача 1 раз в четверть Брокеражная 

комиссия 

Акт проверки 

комиссии 

9. Соответствие 

рациона питания 

обучающихся 

примерному 10 –

дневному меню 

Ежедневное 

меню,10-

дневное меню 

1 раз в месяц Брокеражная 

комиссия 

Протокол 

Заседания 

комиссии 

10 Соблюдение 

технологии 

приготовления 

продукции 

Наличие 

технологичес-

ких карт, 

обработка 

сырья, 

полуфабрика-

тов, 

инвентаря,тары, 

чистой и 

грязной посуды. 

1 раз в месяц Брокеражная 

комиссия 

 

11 Соблюдение 

личной гигиены 

учащихся перед 

приёмом пищи 

Обеденный зал 

столовой 

Ежедневно Классные 

руководители 

Дежурный 

учитель  

12 Соблюдения 

санитарных норм 

Посудомоечный 

цех 

1 раз в неделю Завхоз   



при обработке 

посуды 

13 Проверка 

организации 

эксплуатации 

технологического 

и холодильного 

оборудования 

Пищеблок 1 раз в квартал Завхоз  Акт проверки 

14 Состояние 

здоровья 

обучающихся, 

пользующихся 

питанием 

Медицинские 

карты 

В течение года Фельдшер Б-

Ройского ФАП 

Справка 

15 Контроль за 

организацией 

приёма пищи 

обучающимися 

Санитарное 

состояние 

обеденного зала, 

обслуживание, 

cамообслужива-

ние 

1 раз в месяц Классные 

руководители 

Отчет на 

совещании при 

директоре 

16 Контроль за 

отходами 

Тара, 

своевременный 

вывоз 

В течение года Завхоз   

 

 Контроль за состоянием здоровья, соблюдением правил личной гигиены персонала, 

гигиеническими знаниями и навыками персонала пищеблока. 
Объект 

контроля и их 

контролируемы

е параметры 

(показатели) 

Точки 

контроля 

 

Периодичност

ь контроля 

Методика 

(технология) 

контроля 

Ответственны

е лица (органы 

контроля) 

Формы 

учетной 

документаци

и 

Состояние 

здоровья 

персонала 

пищеблока 

Прохождение 

предварительны

х и 

периодических 

персональных 

осмотров. 

1 раз в год и 

при приеме на 

работу 

Контроль 

наличия 

отметок в 

личной 

медицинской 

книжке 
работника 

Директор, 

завхоз 

Личная 

медицинская 

книжка 

работника 

 Ежедневный 

контроль за 

здоровьем 

персонала перед 

допуском к 

работе 

Ежедневно Осмотр 

медсестрой в 

соответствии 

с 

требованиям

и 

СанПиН 

 

Директор,  

Состояние 

здоровья 

персонала 

пищеблока 

Контроль за 

случаями острых 

кишечных 

инфекций в 

семье 
работников 

пищеблока 

Ежедневно Опрос на 

наличие 

случаев 

кишечной 

инфекции в 
семье в 

соответствии 

с СанПиН 

 

завхоз  

Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, 

профессиональной гигиенической подготовке и аттестации: 



 

№ 

п/п 

Наименование должностей 

1. Завхоз  

2. Повар 

3. Рабочая по кухне 

 

Медицинские осмотры работников пищеблока: 

Наименование обследования: Кратность обследований: 

Осмотр терапевтом При поступлении на работу. 

Осмотр дерматовенерологом. При поступлении на работу 

Исследования на сифилис и гонорею При поступлении на работу 

Серологическое обследование крови на брюшной 

тиф 

При поступлении на работу, в 

дальнейшем по эпидпоказаниям. 

Флюорография При поступлении на работу, 1 раз в год 

Исследования на носительство возбудителей 

кишечных инфекций 

При поступлении на работу, в 

дальнейшем по эпидпоказаниям. 

Исследования на гельминтозы. При поступлении на работу. 
 

Профессиональная гигиеническая подготовка для работников пищеблока 1 раз в год. 

Кроме того, сотрудникам необходимо организовать проведение прививок против 

дифтерии 1 раз в 10 лет; против краснухи –лица до 25 лет;  против столбняка 1 раз в 10 лет 

(с 14 лет); против кори - лица до 35 лет, не болевшие корью, не привитые против кори, не 

имеющие сведений о прививках против кори; против гепатита В – лица до 55 лет; против 

вирусного гепатита А и по эпидпоказаниям - против брюшного тифа.     

Кратность осмотра может быть увеличена с учетом складывающейся 

эпидемиологической ситуации и действующих местных нормативных актов   

 

Производственный контроль за состоянием здоровья, соблюдением личной гигиены 

и обучением персонала. 

 
Объект 

контроля и их 

контролируемы

е параметры 

(показатели) 

Точки 

контроля 

 

Периодичност

ь контроля 

Методика 

(технология) 

контроля 

Ответственны

е лица 

(органы 

контроля) 

Формы 

учетной 

документаци

и 

 

6.1. Состояние здоровья персонала. 
 

Состояние 

здоровья 

персонала 

Предварительны

е и 

периодические 

медицинские 

осмотры и 

обследования, 

диспансеризаци

я в соответствии 
с действующими 

нормативными 

документами 

1 раз в год и 

при приеме на 

работу 

Документальны

й контроль 

наличия 

отметки в 

личной 

медицинской 

книжке о 

прохождении 
медосмотров 

 

Директор, 

завхоз 

Личные 

медицинские 

книжки 

сотрудников 



Медицинская 

аптечка 

Наличие 

необходимого 

количества 

лекарственных 

средств и 

средств 

оказания первой 

медицинской 

помощи 

2 раза в год  завхоз  

 

6.2. Гигиенические навыки персонала. 

 
Гигиенические 

навыки 

персонала 

пищеблока 

Профессиональная 

гигиеническая 

подготовка и 

аттестация 

персонала 

пищеблока 

аккредитованной 
организацией 

1 раз в год  Документальны

й контроль 

наличия 

отметок в 

личной 

медицинской 

книжке о 
прохождении 

обучения и 

аттестации в 

соответствии с 

требованиями 

СанПиН 

Директор, 

завхоз 

Личные 

медицинские 

книжки 

сотрудников 

Контроль за 

состоянием 

здоровья и 

соблюдением 

правил личной 

гигиены 

персоналом 
пищеблока 

См. раздел 4. 

Производственный контроль за организацией питания и производством готовой 

продукции 

 

6.3. Санитарная спецодежда, средства личной гигиены. 
 

 Наличие 

достаточного 

количества и 

санитарное 
состояние 

необходимой 

спецодежды, 

средств личной 

гигиены 

 

1 раз в месяц Визуальный 

контроль на 

соответствие  

 СанПиН 
 

завхоз  

 

Производственный контроль за состоянием здоровья детей. 

 
Объект 

контроля и их 

контролируемые 

параметры 

(показатели) 

Точки 

контроля 

 

Периодичность 

контроля 

Методика 

(технология) 

контроля 

Ответственные 

лица (органы 

контроля) 

Формы учетной 

документации 

Состояние 

здоровья 

обучающихся 

 Ежедневно Визуальный 

осмотр 

педагоги Журнал 

посещаемости 

Директор школы: _____________________ /Семенова О.Ю./ 


